MENU

chefs menu - selectie door chef Amadou (p/p)

brood - gerookte boter

oester - mignonette - citroen (per 3)

oester - sjalot - hibiscus - radijs (per 3)

viskoekje - sesam - karamel - gamba - koriander

gamba - komkommer - soja - bosui - gquinoa

biet - kimchi - saffraan - mujica - maanzaad

makreel - kumquat - vermouth - olijf - sinaasappel - forelei
tostada - procureur - chipotle - mandarijn - koriander
koolrabi - kombu - aardappel - zwarte knoflook — furikake
wortel - venkel - ras el hanout — parelcouscous

ribeye - salsa verde - <cassoulet - jus de veau

vis van de markt

SIDES

pommes fondantes

rode kool - kerrie - kapperties

DESSERTS

kazen van Kef (per stuk)
chocolade - pecan - karamel - sherry
kletskop - roze peper - limoenblad - citruskaviaar

chocolade truffel - mandarijn - madame jeanette
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MENU

chefs menu - selection by chef Amadou (p/p)

bread - smoked butter

oyster - mignonette - lemon (3 pieces)

oyster - shallot - hibiscus - radish (3 pieces)

fish cake - sesame - caramel - prawn

gamba - cucumber - soy - spring onion - quinoa

beet - kimchi - saffron - mujica - poppy seeds

mackerel - kumquat - vermouth - olive - orange - trout egg
tostada - procureur - chipotle - mandarine - koriander

kohlrabi - kombu - potato - black garlic - furikake

carrot - fennel - ras el hanout — pearl couscous
ribeye - salsa verde - cassoulet - jus de veau

catch of the day

SIDES

pommes fondantes

red cabbage - curry - capers

DESSERTS

cheeses from Kef (per piece)
chocolate - pecan - caramel - sherry
kletskop - pink pepper - lime leaf - citrus caviar

chocolate truffle - mandarin - madame Jjeanette
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