MENU

chefs menu - selectie door chef Amadou (p/p)

brood - gerookte boter
oester - mignonette - citroen (per 3)
oester - druif - verjus (per 3)

viskoekje - sesam - karamel - gamba

little gem - furikake - jalapefio - finger lime - lavas

wortel - quinoa - geiten hangop - ahorn

portobello - vongole - pata negra - peterselie - bottarga

aubergine - bergamot - kippenhuid - foreleitjes - tomatillo
knolselderij - walnoot - peperonata - yoghurt - knoflook
bloemkool - zwarte rijst - rozen - ui - tijm

eend - paling - pastinaak - pistache - hooi

vis van de markt

SIDES

pommes fondantes

haricots verts - gezouten citroen

DESSERTS

kazen van Kef (per stuk)
crolssant - creme fraiche - framboos - basilicum
chocolade - whisky - pecan

chocolade bonbon
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MENU
chefs menu - selection by chef Amadou (p/p)

bread - smoked butter
oyster - mignonette - lemon (3 pieces)
oyster - grape - verjuice (3 pieces)

fish cake - sesame - caramel - prawn

little gem - furikake - jalapefio - finger lime - lovage
carrot - quinoa - goat curd - maple

portobello - vongole - pata negra - parsley - bottarga
eggplant - bergamot - chicken skin - trout eggs - tomatillo

celeriac - walnut - peperonata - yoghurt - garlic

cauliflower - black rice - roses - onion - thyme
duck - eel - parsnip - pistachio - hay

catch of the day

SIDES

pommes fondantes

haricots verts - salted lemon

DESSERTS

cheeses from Kef (per piece)
croissant - creme fraiche - raspberry - basil
chocolate - whisky - pecan

chocolate bonbon
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